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Carla Orpianesi è ricercatore di "Microbiologia Generale" (Settore Scientifico Disciplinare 

BIO/19) all'Università degli Studi di Camerino, dal 1980. I suoi principali interessi scientifici 

hanno riguardato l'attività antibatterica "in vitro" e "in vivo" di chemioterapici e sostanze 

antimicrobiche, i fattori di rischio negli ambienti di lavoro, la tassonomia batterica, 

l’epidemiologia descrittiva e metabolica dei tumori maligni del colon, lo studio delle relazioni 

esistenti tra fattori dietetici e flora batterica intestinale e lo studio della biodegradabilità di 

sostanze xenobiotiche. La maggior parte dei suoi programmi è focalizzata sulle relazioni tra dieta, 

microflora intestinale e cancro del colon, e utilizzano un’ampia gamma di tecniche che includono 

metodi "in vitro", modelli animali ed umani. Ha partecipato ad unità operative di due progetti 

finalizzati del CNR (RAISA e FATMA) che avevano lo scopo di analizzare le relazioni tra dieta 

ed ecosistema intestinale. Ha fatto parte dell’unità operativa di un progetto finanziato dall'Unione 

Europea "AIR2CT 94-0933-Effect of different dietary carbohydrates on colon function: design of 

healthier foods". Negli ultimi anni ha focalizzato i suoi interessi scientifici nell’individuazione del 

ruolo dei batteri probiotici presenti nell’organismo dell’uomo e degli animali, nell’isolamento, 

nella caratterizzazione e nel saggio di tutte le proprietà probiotiche. Questa ricerca, nell’ambito del 

progetto dell’U.E. “Functional food, gut microflora and healthy ageing” –CROWNALIFE–QLRT 

2000-00067, di cui ha fatto parte  di un'Unità Operativa (2001-2004), ha consentito di 

comprendere l’effetto dei batteri intestinali sulla salute e sulle malattie umane e permetterà di 

sviluppare nuove terapie come per esempio nuovi alimenti funzionali. E’stata una dei proponenti 

del progetto per attività di ricerca ammesso agli interventi previsti all’art.11 del D.M. 8 agosto 

2000, n.593:“Sviluppo di nuovi alimenti funzionali contenenti simbiotici con capacità di modulare 

positivamente l’ecosistema intestinale umano”, dal quale è nata una società di spin-off di 

UNICAM: Synbiotec, di cui è socia e Amministratrice. 
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Laurea 

 

Marzo 1972: Laurea in Scienze Biologiche,  presso l'Università degli Studi di Camerino. Titolo 

della tesi sperimentale in Microbiologia: "Azione degli antibiotici sui processi di divisione cellulare 

della Candida albicans” con il Prof. Nicola Simonetti 

Borsista M.P. I  

 1 novembre 1972 - 31 ottobre 1974   titolare di una borsa di studio del Ministero della Pubblica 

Istruzione. 

Contrattista 

1 novembre 1974 - 31 luglio 1980  titolare di un Contratto di Ricerca per il gruppo "Microbiologia 

ed Igiene". 

Ricercatore confermato 

 1 agosto 1980 è stata nominata RU ( ricercatore confermato), settore scientifico disciplinare 

BIO/19 (ex E11B Microbiologia Generale - ex gruppo n. 70) della Facoltà di Scienze MM.FF.NN. 

dell'Università di Camerino e ora afferente alla Scuola di Bioscienze e Biotecnologie. 

 

Attività Didattica 

 

Scuole di Specializzazione. 

A.A. 1978-79 / 1981-82, è stata incaricata dell’ insegnamento di "Immunologia e Virologia presso 

la Scuola di Specializzazione in Analisi Chimico Cliniche   - Università di Camerino. Nella stessa 

scuola e per lo stesso insegnamento nell'anno accademico 1982-83 ha tenuto cicli di lezioni interne. 

Dottorato di Ricerca 
 

A.A. 2000-2001/2008-2009 Membro eletto   del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in 

Biologia dell’Università di Camerino. 
 

Corsi Universitari:  
 

A.A. 1972-73 / 1990-91 ha svolto le esercitazioni pratiche ed ha coadiuvato i titolari dei corsi 

svolgendo cicli di lezioni interne e seminari per gli insegnamenti di: "Microbiologia" e "Analisi 

Biologiche e di Laboratorio" ( Corsi di laurea in Scienze Biologiche e Farmacia). 

A.A. 1980-81 /1990-91 ha svolto le esercitazioni pratiche ed ha coadiuvato i titolari dei corsi 

svolgendo cicli di lezioni interne e seminari per gli insegnamenti di "Igiene" (Corso di laurea in 



Scienze Biologiche e Farmacia) e "Chimica delle fermentazioni e microbiologia industriale" 

(Corso di laurea in C.T.F.). 

A.A.1983-84 / 1991-92 ha svolto le esercitazioni pratiche ed ha coadiuvato i titolari dei corsi 

svolgendo cicli di lezioni interne e seminari per gli insegnamenti di "Microbiologia Farmaceutica" 

(C.L. in Farmacia).  

A.A. 1991-92/2000-2001   ha svolto seminari monografici e cicli di lezioni interne al corso di 

Microbiologia Generale ed esercitazioni pratiche nel Laboratorio di Biologia Sperimentale II 

per il corso di Laurea in Scienze Biologiche.  

Nel corso della carriera didattica è stata membro della Commissione giudicatrice degli esami di 

profitto di Microbiologia, Microbiologia Generale (C.L.in Scienze Biologiche), Microbiologia 

(C.L. in Farmacia)  Analisi Biologiche e di Laboratorio (C.L.in Scienze Biologiche), Statistica 

(C.L. in Scienze Biologiche), Chimica delle Fermentazioni e Microbiologia Industriale (C.L. in 

C.T.F.), Microbiologia Farmaceutica (C.L. in Farmacia) e Microbiologia ed Igiene (C.L. in 

C.T.F.).  

 

E’ stata incaricata dei seguenti insegnamenti: 

  

A.A. 1991/92 e 1992/93 :” Chimica delle Fermentazioni e Microbiologia Industriale”        Corso 

di Laurea in C.T.F. Facoltà di Farmacia dell'Universita' di Camerino. 

 

 A.A. 1993-94/2010-2011:  "Microbiologia applicata"  

 Corso di Laurea in Scienze Biologiche. Facoltà di Scienze e Tecnologie dell'Universita' di 

Camerino.   

 

A.A. 1996-97/ 1999-2000   “ Virologia “ 

Corso di Laurea in Scienze Biologiche. Facoltà di Scienze MM.FF.NN dell'Universita' di Camerino. 

A.A. 2000- 01/2004-05  “Biodiversità applicata”  

Corso di Laurea in Scienze Biologiche. Facoltà di Scienze MM.FF.NN dell'Universita' di Camerino.   

 A.A. 2000-01/  2005-06   “Microbiologia Applicata”   

Corso di Laurea in Biotecnologie. Facoltà di MM.FF.NN  e Facoltà di  Farmacia dell'Universita' di 

Camerino. 

 A.A. 2000-01/2010-11   “Biologia Molecolare ed Eredità,(modulo Virologia) 

Corso di Laurea in Scienze Biologiche Facoltà di Scienze e Tecnologie dell'Universita'di Camerino. 

    

 A.A. 2000-01/2010-11 “ Microbiologia Applicata”  

Corso di Laurea in Scienze Biologiche. Facoltà di Scienze e Tecnologie  dell'Universita' di 

Camerino. 

A.A. 2000-01/2010-11 “ Microbiologia e Parassitologia” 

Corso di Laurea in Scienze Biologiche. Facoltà di Scienze e Tecnologie  dell'Universita' di 

Camerino. 



A.A. 2000-01/2010-11 “ Microbiologia e Parassitologia” 

Corso di Laurea in Biologia della Nutrizione. Facoltà di Scienze e Tecnologie  dell'Universita' di 

Camerino. 

A.A. 2000-01/2010-11 “ Igiene Microbiologia e tossicologia” 

Corso di Laurea in Biologia della Nutrizione. Facoltà di Scienze e Tecnologie  dell'Universita' di 

Camerino.  

A.A. 2003-2004/2008-09   “Diagnostica molecolare in ambito microbiologico (virus e batteri)”, 

Laurea specialistica Scienze Biomolecolari e Biofunzionali . Facoltà di Scienze e Tecnologie  

dell'Universita' di Camerino.  

A.A. 2011-12 “  Parassitologia e Microbiologia” 

Corso di Laurea in Biologia della Nutrizione. Facoltà di Scienze e Tecnologie  dell'Universita' di 

Camerino. 

A.A. 2009-10/2011-12 “ Virologia”(insegnamento a scelta dello studente) 

Corso di Laurea in Biologia della Nutrizione. Facoltà di Scienze e Tecnologie  dell'Universita' di 

Camerino 

E’ stata inoltre relatrice di numerose tesi di Laurea in Scienze Biologiche, Biotecnologie e nella 

Classe 12 e 6M  

 

Posizioni accademiche: 

  

 .1982 - 1991 Rappresentante dei Ricercatori nel Consiglio di Corso di Laurea in Scienze        

            Biologiche dell’Università di Camerino.  

                       Rappresentante dei Ricercatori nella Commissione di Ateneo dell’Università di  

                       Camerino      

                       Rappresentante dei Ricercatori nel Consiglio di Facolta' di Scienze MM.FF.NN.   

                       dell’Università di Camerino   
 

 2001 - 2007  Responsabile del Servizio Tutorato per il  per la Classe 12 e Classe 6 M   

 

 

 

 

 

 

 

 

Attività Scientifica 

 



Per quanto riguarda l'attività scientifica i settori di ricerca ai quali la Dott.ssa Orpianesi si è dedicata 

sono rappresentati dall'attività antibatterica "in vitro" ed "in vivo" di chemioterapici e sostanze 

antimicrobiche, dai fattori di rischio negli ambienti di lavoro, dalla tassonomia batterica del genere 

Clostridium, dall'epidemiologia descrittiva e metabolica dei tumori maligni del colon, dallo studio 

delle relazioni esistenti tra fattori dietetici e flora batterica intestinale e dallo studio della 

biodegradabilità di sostanze xenobiotiche. Attualmente la sua area di ricerca è inerente al rapporto 

tra dieta, microflora intestinale e salute.  

Sono stati condotti studi su: 

 

a)  una  valutazione in vivo e in vitro del ruolo espletato dalla frazione non digeribile di alcuni 

prebiotici (amido resistente, oligosaccaridi, fibre vegetali indigeribili) sulla modulazione della 

microflora intestinale umana e sull’effetto metabolico ad essa associato, sia come espressione di 

specifiche attività enzimatiche che come produzione di metabolici microbici. 

 

b. uno studio in vivo ed in vitro dell’effetto di probiotici (lattobacillli e bifidobatteri), addizionati 

alla normale flora intestinale umana, sulla modulazione della microflora, sulla produzione di 

prodotti metabolici, ritenuti protettivi per i colonociti come alcuni acidi grassi a corta catena, e sulla 

rilevazione di importanti attività enzimatiche batteriche. 

Negli ultimi anni la Dott.ssa Orpianesi ha focalizzato i suoi interessi scientifici nell’individuazione del ruolo 

dei batteri probiotici presenti nell’organismo dell’uomo e degli animali, nell’isolamento, nella 

caratterizzazione e nel saggio di tutte le proprietà probiotiche.  

Questa ricerca, prevista nell’ambito del progetto dell’U.E. “Functional food, gut microflora and 

healthy ageing”, ha consentito di comprendere l’effetto dei batteri intestinali sulla salute e sulle 

malattie umane e sviluppare nuove terapie e nuovi alimenti funzionali. 

 

 

Progetti di ricerca  
 

 

Membro scientifico dell’Unità Operativa del: 

 Progetto finalizzato CNR: “RAISA” (1990-93): 

“Modelli di studio delle attività della microflora intestinale in molecole endo ed esogene” 

Coordinatore: Prof. A. Maria Ferrari, Università di Milano. 

Progetto finalizzato CNR: “Prevenzione e controllo dei fattori di malattia” (FATMA), (1993-96). 

Sottoprogetto: “Alimentazione”  

Tema: “Ecosistema intestinale in presenza di glucidi complessi e fibre alimentari.  

Titolo della ricerca: “Effetti dei glucidi semplici e complessi sulla mucosa, sull’ecosistema e sul 

metabolismo intestinale  

Coordinatore: Prof. Vito Mastrandrea, Università di Perugia 

 

 



Progetto di ricerca CNR-Agenzia 2000, (2000-2002) 

Progetto di ricerca coordinato: “Gli iridoidi nell’olio vergine di oliva: biodisponibilità e proprietà 

preventive di patologie correlate allo stress ossidativi” 

Titolo della ricerca: “Gli iridoidi, presenti nell’olio vergine di oliva, come inibitori microbici e loro 

effetto sull’ecosistema del colon.” 

Coordinatore: Prof. Gianfrancesco Montedoro, Università di Perugia 

Progetto di ricerca della Comunità Europea (1995-97): “Effect of different dietary carbohydrates on 

colon function. Design of healthier foods.” AIR 2-CT94-0933  

Coordinatore: Prof. Ian Rowland – BIBRA International –Surrey- U.K. 

Progetto di ricerca della Comunità Europea (2001-04): “Functional foods, gut microflora and 

healthy ageing “ – CROWNALIFE - QLRT 2000-00067 

Coordinatore: Dr. Joel Doré – INRA – France  

Progetto di ricerca Ministero del lavoro e della Previdenza Sociale (DM 15/01/97): 

“Studio della contaminazione da metalli nella insorgenza di patologie associate ad alterazione di 

processi proteolitici.” 

Coordinatore: Prof. Evandro Fioretti, Scuola di Specializzazione in Biochimica e Chimica Clinica, 

Università di Camerino 

Progetto di ricerca Ministero delle Politiche Agricole e Forestali (2002-2004): 

6° Piano Triennale- tematica Acquacultura: “Uso di simbiotici nell’alimentazione di larve di 

teleostei marini di interesse economico” 

Titolo della ricerca: “Caratterizzazione e modulazione della flora batterica intestinale di larve di 

orata e branzino alimentate con diete alternative” 

Coordinatore: Prof.ssa Oliana Carnevali UNIVPM 

-Progetti di ricerca finanziati dal MIUR secondo il D.L. N.297  del 27  luglio 1999 

Anno 2001 Titolo della ricerca: “Trattamenti antimicrobici di pannelli filtranti per il controllo               

della contaminazione dell’aria indoor” 

Anno 2001 Titolo della ricerca: “Materiale bioattivo ad alto valore aggiunto da albume d’uovo. 

Studio del potere antimicrobico della membrana testacea e strategie 

di purificazione di molecole d’interesse biofarmaceutico”  

-Progetti  di ricerca finanziati dalla  regione Marche con delibera CIPE  N.° 36 del 2002 e N.°17 del 

2003. 

 Anno 2002    Titolo della ricerca: “Interventi preliminari per attività di tracciabilità  di prodotti 

agroalimentari” 

Anno 2003 Titolo della ricerca: “Biotecnologie al servizio dell’industria agroalimentare: 

introduzione di diete arricchite con probiotici nell’alimentazione  

 

  



 Progetto di ricerca finanziato dallo SFOP  con proprio decreto n. 131 del 09/11/2006.  

“Tecnologie di alimentazione larvale in Solea solea per lo sviluppo di un’acquacoltura sostenibile”  

Coordinatore: Prof.ssa Alberta Polzonetti, UNICAM 

U.O. coordinata dal Prof. Alberto Cresci: “Isolamento e caratterizzazione di ceppi probiotici 

autoctoni  

Progetto nell’ambito dell’accordo quadro MI.S.E.-ICE-CRUI (2011-2012).  

 “Processi innovativi per la formulazione di integratori funzionali probiotici per favorire il 

benessere e la crescita delle specie ittiche in acquacultura”.   

Coordinatore: Prof.ssa Oliana Carnevali UNIVPM 

E’ stata proponente del progetto per attività di ricerca ammesso agli interventi previsti all’art.11 

del D.M. 8 agosto 2000, n.593 dal titolo. “Sviluppo di nuovi alimenti funzionali contenenti 

simbiotici con capacità di modulare positivamente l’ecosistema intestinale umano”  

Socio e membro del CdA della Società di spin off di UNICAM - SYNBIOTEC S.r.l. costituita il 

27/12/2004. 

 

Progetto di ricerca di Synbiotec srl finanziato dalla Regione Marche – 2007-2013 
POR Marche FESR 2007-2013 – Intervento 1.2.1.05.08 

“Sostegno alle PMI al fine di favorire i processi di aggregazione in filiere e le produzioni made 

in Italy” 
Titolo del progetto: Studio, progettazione e produzione di un “pacchetto” alimentare funzionale a 

base di prodotti probiotici “Made in Italy”.  

Coordinatore: Prof. Alberto Cresci, Presidente Synbiotec srl. 

 

Progetto di ricerca di Synbiotec srl finanziato dalla Regione Marche,   

POR MARCHE FESR 2007/2013 intervento 1.1.1.4.1. 

 Promozione della ricerca industriale e dello sviluppo sperimentale delle PMI. 
“Sviluppo di un soft-gel contenente probiotici per applicazioni multifunzionali nel settore ittico-

alimentare” 

Finanziato dalla Regione Marche con Decreto del Dirigente della Posizione di funzione 

Innovazione, Ricerca distretto tecnologico e competitività dei settori produttivi n. 268/IRE del 

09/11/2010. 

Coordinatore: Prof. Alberto Cresci, Presidente Synbiotec srl. 

 

Progetto di ricerca di Synbiotec srl finanziato dalla Regione Marche,   

Bando "POR MARCHE 2007/2013:  

Sostegno alla nascita e allo sviluppo di nuove imprese innovative. 

“Processi innovativi per l’applicazione di batteri probiotici in nuovi alimenti funzionali” 

Finanziato dalla Regione Marche con Decreto del Dirigente della Posizione di funzione 

Innovazione, Ricerca distretto tecnologico e competitività dei settori produttivi n. 102 del 

02/10/2008,  pubblicato sul BUR Marche N. 97 del 16/10/2008. 

Coordinatore: Prof. Alberto Cresci, Presidente Synbiotec srl. 

 

 

Attualmente la Dott.ssa Orpianesi sta conducendo ricerche in collaborazione con ricercatori italiani 

e stranieri. 

 

 



Affiliazione a Società Scientifiche 

 

o  Società italiana di Microbiologia Generale e Biotecnologie Microbiche (SIMGBM) 
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