Curriculum Vitae
della
Dott.ssa Stefania Silvi

Dati personali Indirizzo abitazione

Data di nascita: 5 gennaio 1965 Via G. Carducci, 12

Stato civile: coniugata 62022 Castelraimondo (MC)
Nazionalitda: italiana Tel. : 0737 642322

E-mail: stefania.silviQunicam.it

Posizione attuale

Ricercatore universitario confermato nel settore BIO/19 - Microbiologia generale,
della Scuola di Bioscienze e Medicina Veterinaria, Universita degli Studi di
Camerino, dal 01/12/2011.

Titoli
Ricercatore Universitario non confermato

Dicembre 2008 — Novembre 2011: Ricercatore universitario non confermato nel
settore BIO/19 — Microbiologia generale

Ricercatore a Tempo Determinato

Novembre 2004 — Novembre 2008: assunzione come RTD per lo svolgimento di
attivita sul settore scientifico-disciplinare BIO/19 — Microbiologia generale, presso la
Facolta di Scienze e Tecnologie, Dip. Scienze Morfologiche e Biochimiche
Comparate dell’Universita di Camerino.

Dottorato di Ricerca

Luglio 2004: Dottorato di Ricerca in “Biologia” (XVI ciclo), presso il Dipartimento di
Scienze Morfologiche e Biochimiche Comparate, Universita di Camerino.

Tesi di dottorato dal titolo: “Alimenti funzionali, microflora intestinale e invecchiare
in salute: il progetto europeo CROWNALIFE”

Assegno di Ricerca

Dicembre 1999 — Ottobre 2004: Assegno di ricerca conferito dall’Universita di
Camerino, in ottemperanza dell’art. 51, comma 6, della L. 27 dicembre 1997, n.
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449, ed in seguito al bando per I'attribuzione degli assegni pubblicato nella G.U. n.
55 -1V serie speciale del 13.7.1999.

Titolo del progetto di ricerca: “Ruolo della microflora intestinale nell’etiologia di
alcune patologie del colon”. Tutor: Prof. Alberto Cresci

Cultore della materia

Dal 1994 : Cultore della Materia in Microbiologia Generale per il Corso di Laurea in
Scienze Biologiche. Consiglio di Facolta di Scienze MM.FF.NN. dell’Universita di
Camerino

Diploma di specializzazione

Novembre 1994: Diploma di Specializzazione in "Biochimica e Chimica Clinica",
Universita di Camerino, con 70/70 e lode

Tesi di diploma in Biometria dal titolo: "Analisi numerica e studi di ibridazione DNA-
DNA su ceppi di Clostridium bifermentans". Tutor: Prof. Alberto Cresci

Abilitazione professionale
Aprile 1991: Abilitazione all'esercizio professionale di Biologo
Ottobre 1991: Iscrizione all'albo professionale dell'Ordine Nazionale dei Biologi

Laurea

14 dicembre 1989: Laurea in Scienze Biologiche, Universita di Camerino, con punti
110/110 e lode.

Tesi di laurea sperimentale in Microbiologia dal titolo: "Studio chemiotassonomico
e molecolare di alcune specie di Clostridi che includono ceppi con attivita
metabolica sugli acidi biliari”. Tutor: Prof. Alberto Cresci

Diploma Scuola Superiore

1984: Diploma Maturita Scientifica presso Liceo Scientifico "Leonardo da Vinci" di
Jesi (AN)

Attivita lavorativa

Borse di studio
» Gennaio 1998 — Dicembre 1998: Borsa di studio finalizzata allo svolgimento di
ricerche nell’ambito del progetto “Studio della contaminazione da metalli
nella insorgenza di patologie associate ad alterazione di processi
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proteolitici”, commissionato alla Scuola di Specializzazione in Biochimica e
Chimica Clinica dell’Universita di Camerino dal Ministero del Lavoro e della
Previdenza Sociale.

Maggio 1995 - Giugno 1996: Borsa di studio della Commissione della
Comunita Europea, per la durata di un anno, finalizzata allo svolgimento
della ricerca dal fitolo: "Influence of varius complex carbohydrates on
composition and metabolic activity of human gut microflora using an in vitro
model" presso I centro di ricerca BIBRA International, Microbiology
Department, resp. Dr. lan Rowland, in Carlshalton, Surrey, U.K.

Novembre 1990 — Novembre 1994 Borsa di studio del M.U.R.S.T. per la
frequenza della Scuola di Specializzazione in "Biochimica e Chimica Clinica”
dell'Universita di Camerino.

1990-1992: Borsa di studio dell'Associazione degli Industriali della Provincia
di Macerata per ricerche inerenti l'igiene ambientale negli ambienti di
lavoro.

Ausiliario generico

Febbraio 1997 — Luglio 1997 . Opera lavorativa retribuita, a tempo
determinato, in qualitd di Ausiliario Generico di Laboratorio presso |l
Dipartimento di Scienze Igienistiche e Sanitarie-Ambientali dell’Universita di
Camerino.

Opera prestazione intellettuale

Novembre 1996 — Dicembre 1996: incarico di prestazione d'opera
infellettuale con il seguente oggetto: “Studio della fermentabilita in vifro di
diversi amidi da flora fecale, mediante bioreattore” presso il laboratorio di
Microbiologia generale, resp. Prof. Alberto Cresci, presso il Dip. di Scienze
Igienistiche e Sanitarie-Ambientali dell’Universita di Camerino.

Attivita didattica

Carichi didattici

A.A. 2011-2012: Hygiene and Industrial microbiology (modulo - Industrial
microbiology di CFU 5) Corso di Laurea in Biosciences and Biotechnology in
lingua inglese, Universita di Camerino.




A.A. 2010-2011: General biology and microbiology (modulo - Microbiology di
CFU 4+1) Corso di Laurea in Biosciences and Biotechnology in lingua inglese,
Universita di Camerino.

A.A. 2010-2011: Biodiversita applicata Il (CFU 4+2) Corso di Laurea in Biologia
— Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2009-2010: General biology and microbiology (modulo - Microbiology di
CFU 4+1) Corso di Laurea in Biosciences and Biotechnology in lingua inglese,
Universita di Camerino.

A.A. 2009-2010: Applied microbiology (CFU 4+2) Corso di Laurea in
Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2009-2010: Biodiversita applicata II(CFU 3+1) Corso di Laurea in Biologia
— Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2008-2009: General biology and microbiology (modulo - Microbiology di
CFU 4+1) Corso di Laurea in Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1,
Universita di Camerino.

A.A. 2008-2009: Applied microbiology (CFU 4+2) Corso di Laurea in
Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2008-2009: Biodiversita applicata lI{CFU 3+1) Corso di Laurea in Biologia
— Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2007-2008: General biology and microbiology (modulo - Microbiology di
CFU 4+1) Corso di Laurea in Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1,
Universita di Camerino.

A.A. 2007-2008: Applied microbiology (CFU 4+2) Corso di Laurea in
Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2007-2008: Biodiversita applicata (CFU 3+1) Corso di Laurea in Biologia —
Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2007-2008: Biometria 2 (18 ore) Scuola di Specializzazione in Biochimica
clinica, Universita di Camerino.

A.A. 2006-2007: General biology and microbiology (modulo — Microbiology
di CFU 4+1) Corso di Laurea in Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1,
Universita di Camerino.

A.A. 2006-2007: Applied microbiology (CFU 4+2) Corso di Laurea in
Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2006-2007: Biodiversita applicata (CFU 3+1) Corso di Laurea in Biologia -
Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2006-2007: Microbiologia applicata (CFU 0+1) Corso di Laurea in
Biologia — Classe 12, Universitd di Camerino.




A.A. 2006-2007: Biometria 2 (18 ore) Scuola di Specializzazione in Biochimica
clinica, Universita di Camerino.

A.A. 2005-2006: Biodiversita applicata (CFU 3+1) Corso di Laurea in Biologia —
Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2005-2006: Microbiologia applicata (CFU 0+1) Corso di Laurea in
Biologia — Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2005-2006: Microbiologia generale (CFU 4+1) Corso di Laurea in
Biotecnologie in lingua inglese — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2005-2006: Microbiologia applicata (CFU 1+1) Corso di Laurea in
Biotecnologie — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2005-2006: Biometria 2 (ore 25) Scuola di Specializzazione in Biochimica
clinica, Universita di Camerino

A.A. 2004-2005: Microbiologia applicata (CFU 0+1) Corso di Laurea in
Biologia, caratterizzazione Funzionale - Classe 12, Universita di Camerino.
A.A. 2004-2005: Microbiologia e parassitologia (CFU 0+1) Corso di Laurea in
Biologia, caratterizzazione Biologia applicata alle attivita di laboratorio —
Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2004-2005: Biodiversita applicata (CFU 1+1) Corso di Laurea in Biologia,
caratterizzazione Biologia applicata all’ambiente — Classe 12, Universita di
Camerino.

A.A. 2004-2005: Microbiologia applicata (CFU 1+1) Corso di Laurea in
Biotecnologie — Classe 1, Universita di Camerino.

A.A. 2004-2005: Biometria 2 (ore 25) Scuola di Specializzazione in Biochimica
clinica, Universita di Camerino

Professore a contratto gratuito

A.A. 2003-04: Nomina di professore a contratto del corso “Metodologie per
la rilevazione di inquinanti (chimici, fisici e microbiologici)” - (Modulo:
Inquinanti microbiologici) del Corso di Laurea in Tecnologie chimico-
biologiche per I'ambiente dilavoro — Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2003-04: Nomina di professore a contratto del corso “Microbiologia
ambientale” del Corso di Laurea in Biologia applicata — Classe 12, Universita
di Camerino.

A.A. 2002-03: Nomina di professore a contratto del corso “Metodologie per
la rilevazione di inquinanti (chimici, fisici e microbiologici)” - (Modulo:
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Inquinanti microbiologici) del Corso di Laurea in Tecnologie chimico-
biologiche per I'ambiente dilavoro — Classe 12, Universita di Camerino.

A.A. 2002-03: Nomina di professore a confratto del corso *Microbiologia
ambientale” del Corso di Laurea in Biologia applicata — Classe 12, Universita
di Camerino.

A.A. 2001-02: Nomina di professore a contratto del corso “*Metodologie per
la rilevazione di inquinanti (chimici, fisici e microbiologici)” — (Modulo I:
Inquinanti fisici e Modulo II: Inquinanti microbiologici) del Corso di Laurea in
Tecnologie chimico-biologiche per I'ambiente di lavoro - Classe 12,
Universita di Camerino.

A.A. 2001-02: Nomina di professore a contratto del corso “Microbiologia
applicata” (Modulo Ill) del Corso di Laurea in Biologia — Classe 12, Universita
di Camerino.

A.A. 2001-02: Nomina di professore a contratto del corso “Microbiologia
applicata™ (Modulo ll) del Corso di Laurea in Biologia applicata — Classe 12,
Universita di Camerino.

A.A. 2001-02: Nomina di professore a contratto del corso “Microbiologia
ambientale” (Modulo Il) del Corso di Laurea in Biologia applicata — Classe
12, Universita di Camerino.

A.A. 2001-02: Nomina di professore a contratto del corso “Microbiologia
applicata alle produzioni alimentari” (Modulo ll) del Corso di Laurea in
Biologia della Nutrizione — Classe 12, Universita di Camerino.

Collaboratore nelle esercitazioni

A.A. 1991-92 al A.A. 1999-2000: Collabora alle esercitazioni pratiche per gli
studenti del corso di “Microbiologia Generale” del Corso di Laurea in
Scienze Biologiche, Universita di Camerino.

A.A. 1991-92 al A.A. 1992-93: Collabora alle esercitazioni pratiche per gli
studenti del corso di “Microbiologia Farmaceutica” del Corso di Laurea in
Farmacia, Universita di Camerino.

Professore a contratto retribuito

A.A. 1998-99 al 2003-2004: Nomina di professore a contratto del corso di
“Applicazioni biomediche dei principali test stafistici” integrativo di
“Biometria con elementi di matematica” presso la Scuola di Specializzazione
in Biochimica Clinica, Universitd di Camerino.

A.A. 1996-97 al A.A. 1997-98: Nomina di professore a contratto del corso di
“Applicazioni biomediche dei principali test stafistici” integrativo di
“Biometria con elementi di matematica” presso la Scuola di Specializzazione
in Biochimica e Chimica Clinica, Universita di Camerino.




A.A. 1997-98: Nomina di professore a confratto del corso di " Statistica
medica” presso il Diploma Universitario in Ostetricia — sede Ospedale di
Camerino della Facolta di Medicina e Chirurgia, Universita degli Studi di
Roma “La Sapienza™.

A.A. 1997-98. Nomina di professore a contratto del corso di * Fisica™ presso |l
Diploma Universitario in Ostetfricia — sede Ospedale di Camerino della
Facoltd di Medicina e Chirurgia, Universitd degli Studi di Roma *“La
Sapienza”.

Corso di Dottorato

Dal 2005 Membro del Collegio dei Docenti del Corso di Dottorato di Ricerca
in Biologia, Universita di Camerino.

Ulteriore Attivita Didattica

Corsi di insegnamento e di formazione

Anno di formazione 2005 -2006: Docente per |'attivita didattica “Alimenti:
OGM, funzionali, biologici” nel corso I.T.P., corso speciale universitario
destinato a docenti tecnico pratici ai fini del conseguimento
dell’abilitazione/idoneita all'insegnamento nella scuola secondaria, presso
I'Universita di Camerino

Anno di formazione 2004 -2005: Docente per I'attivita didattica “Alimenti
funzionali tecnologia ed applicazione” nel corso I.F.T.S. “Tecnico superiore
sistema di qualita prodotfto e processo”, organizzato dall’lstituto Statale di
Istruzione Tecnica Professionale e Scienfifica di Porto Sant’Elpidio in
collaborazione con I'Universita di Camerino.

Anno di formazione 1998-1999:. Docente pratica nel Corso di Formazione
Professionale - Provincia di Macerata di  “Tecnico prevenzione
antinfortunistica ed igiene del lavoro”

Anno scolastico 1996-97 al A.S. 1997-98: Docente esterno dell'insegnamento
di “Igiene del Lavoro” nel corso post-qualifica nell’lstituto IPSIA “E. Rosa™ di
San Severino Marche.

Anno scolastico 1996 —1997: Docente esterno dell'insegnamento di “lgiene
del Lavoro” nel corso post-qualifica nell'lstituto Professionale di Stato per
I'Industria e I'Artigianato "“F. Corridoni” di Corridonia.

A.A. 1994 —1995: Incarico presso la Scuola di Specializzazione in Biochimica e
Chimica Clinica, Universita di Camerino, per un ciclo di seminari nell'ambito
del corso di “Biometria”, su argomenti attinenti al corso.



=  Anno scolastico 1990-91 al A.S. 1994-95: Docente del Corso di Statistica
Sanitaria nella Scuola Autonoma di Ostetricia dell'Universitd di Roma "La
Sapienza" con sede a Camerino.

Attivita di Tesi/Stage
Correlatore di tesi di laurea

= A.A. 2002-2003: *“Caratterizzazione di ceppi probiotici e loro utilizzo come
cibi funzionali in pollicoltura” Tesi sperimentale in Microbiologia generale.
Candidata: Floriana Ciarrocchi. Corso di Laurea in Scienze Biologiche.

= A.A. 2000-2001: “Bifidobatteri e lattobacilli, isolati da feci di soggetti anziani,
utilizzabili come probiotici in  cibi funzionali” Tesi sperimentale in
Microbiologia generale. Candidato: Roberto Casciano. Corso di Laurea in
Scienze Biologiche.

= AA 1996-1997: "Approccio molecolare per lo studio della microflora
intestinale umana” Tesi sperimentale in Microbiologia generale. Candidata:
M. Cristina Verdenelli. Corso di Laurea in Scienze Biologiche.

Tutor UNICAM per gli elaborati finali laurea triennale

= A.A. 2010-2011: "“Evaluation of biological activity of probiotic composition
with vegetable fats as an approach to prolonging viability during storage”.
Laureanda: Vanessa Quintili. Corso di Laurea in Biotecnologie (in
inglese) (CL.1).

= A.A. 2010-2011: "Ricerca di Escherichia coli resistenti ai fluorochinolonici su
urinoculture positive. Laureanda: Maria Concetta Falcone. Corso di Laurea
in Biologia (CI.12).

= AA. 2009-2010: “Monitoraggio della vitalitd di ceppi batterici probiotici
addizionati ad alimenti funzionali”. Laureando: Alessandro Quinzi. Corso di
Laurea in Biologia (Cl.12).

= A.A. 2009-2010: "Antagonistic action of faecal lactobacilli toward spoilage
microorganisms and food pathogens”. Laureanda: Giorgia Vici. Corso di
Laurea in Biotecnologie (in inglese)(CI.1).



A.A. 2009-2010: *“Viability analysis of freeze-dried probiotic bacteria using
different protective agents”. Laureanda: Aleandra Piccinini. Corso di Laurea
in Biotecnologie (in inglese)(CI.1).

A.A. 2009-2010: “Controllo microbiologico degli alimenti”. Laureando:
Marco Baldini. Corso di Laurea in Biologia (CI.12).

A.A. 2008-2009: *“Probiotic biomass fermentation for using in industrial scale
production”. Laureando: Federico Teloni. Corso di Laurea in Biotecnologie
(ininglese) (CI.1).

A.A. 2008-2009: “Valutazione della vitalitad di ceppi batterici probiotici in
yogurt tradizionale e di bufala”. Laureando: Alessio Mancini. Corso di Laurea
in Biologia (CI.12).

A.A. 2008-2009: “Le analisi microbiologiche in regime di accreditamento UNI
CEl EN ISO/IEC 17025". Laureanda: Mariangela Fosco. Corso di Laurea in
Biologia (CI.12).

A.A. 2007-2008: *“Selective enumeration and survival of probiotic bacteria
during the shelf-life of functional foods”. Laureanda: Sara Omenetti. Corso
di Laurea in Biotecnologie (in inglese) (CI.1).

A.A. 2007-2008: "“Applicazione delle norme di sanificazione in diverse realta
aziendali del settore agro-alimentare”. Laureanda: Annalisa Fidani. Corso di
Laurea in Biologia (CI.12).

A.A. 2007-2008: “Methods for testing probiotic properties of human bacterial
strains”. Laureanda: Irene Falasconi. Corso di Laurea in Biotecnologie (in
inglese) (CL.1).

A.A. 2007-2008: “Indagini microbiologiche su acque potabili e superficiali”.
Laureanda: Moira Compagnoni. Corso di Laurea in Biologia (CI.12).

A.A. 2006-2007: “Valutazione dell’esposizione professionale al rumore in un
settore della metalmeccanica”. Laureando: Dimitri Paglioni. Corso di Laurea
in Tecnologie chimico-biologiche per I'ambiente dilavoro (Cl.12).

A.A. 2005-2006: “La ristorazione scolastica a San Benedetto del Tronto:
individuazione dei punti critici in applicazione della normativa HACCP”
Laureanda: Maria Adele Ricci. Corso di Laurea Biologia della Nutrizione (ClI.
12).

A.A. 2005-2006: “Tecniche microbiologiche di isolamento ed identificazione
di ceppi batterici del suolo” Laureanda: Evagelia Petrova. Corso di Laurea in
Biologia (CI. 12).



A.A. 2005-2006: “Ricerca, isolamento ed identificazione della Salmonella da
campioni biologici alimentari e studio delle malattie infettive associate”.
Laureando: Matteo Valzano. Corso di Laurea in Biologia Applicata (Cl. 12).

A.A. 2005-2006: "“Esposizione professionale ai solventi organici nelle
operazioni di verniciatura del comparto legno” Laureanda: Barbara Gentili.
Corso di Laurea in Tecnologie chimico-biologiche per I'ambiente di lavoro
(CL.12).

A.A. 2004-2005: "Metodi per la caratterizzazione delle proprietd probiotiche
di ceppi batterici appartenenti al genere Lactobacillus”. Laureanda:
Simona Serfaustini. Corso di Laurea in Biologia Applicata (Cl. 12).

A.A. 2003-2004: “Lysteria monocytogenes: metodiche tradizionali e nuove
tecnologie per I'individuazione a confronto” Laureanda: Ambra Silvi. Corso
di Laurea in Biologia (Cl. 12).

A.A. 2003-2004: “Valutazione dei requisiti igienico sanitari della Mozzarella
fiordilatte”. Laureanda: Sabrina Galli. Corso di Laurea in Biologia della
Nutrizione (Cl. 12).

A.A. 2002-2003: “Analisi microbiologiche di tamponi faringei di bambini dai
sei mesi ai dieci anni”. Laureanda: Carmela lozzino. Corso di Laurea in
Biologia (CI. 12).

Tutor didattico master:

A.A. 2005-2006: “Nuove prospettive di utilizzo di probiotici” Candidata: Laura
Gamberutti. Master di primo Livello in “Operatore del settore alimentare”.

A.A. 2005-2006: “Saggio di ceppi batterici di Lactobacillus da utilizzare in
succhi di frutta e verdura probiotici” Candidata: Maria Magdalena
Coman’. Master di primo Livello in *Operatore del settore alimentare”.

A.A. 2005-2006: "“Sistema H.A.C.C.P. e valutazione dei punti critici
nell’azienda casearia Allegrino s.r.l.” Candidato: Vittorio Di Rito. Master di
primo Livello in “*Operatore del settore alimentare”.

Aftivita organizzativa

Anno di formazione 2004 —2005: Coordinatrice, in collaborazione con il Prof.
A. Cresci, della didatftica UNICAM del corso |.F.TI.S. “Tecnico superiore
sistema di qualitd prodotto e processo” organizzato presso I'lstituto Statale di
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Istruzione Tecnica Professionale e Scientifica di Porto Sant’Elpidio in
collaborazione con I'Universita di Camerino.

Attivita di servizio

= Dal 2004 svolge attivita di Orientamento di UNICAM, supporto alle iniziative
di “Stage”, “Viaggi nella Scienza” e “Porte aperte in UNICAM™.

Attivita scientifica

Sta partecipando e ha partecipato ai seguenti progetti diricerca:

Progetto diricerca finanziato dal MI.S.E.-ICE-CRUI - Attuazione 2010

“Processi innovativi per la formulazione di integratori funzionali probiotici per
favorire il benessere e la crescita delle specie ittiche in acquacoltura.”
Coordinatore: Prof.ssa Oliana Carnevali

Progetto diricerca finanziato dal MIPAF - 2008-2010

Tematica “Risorse biologiche — ecologia della pesca”.

“Un modello sperimentale per la valutazione degli effetti dell'inquinamento sulle
risorse della pesca”. Finanziato dal MIPAF con Decreto Ministeriale del 5 dicembre
2006, pubblicato sulla G.U. serie generale n. 296 del 21 dicembre 2006.
Coordinatore: Prof.ssa Alberta Polzonetti, UNICAM

U.O. coordinata dal Prof. Alberto Cresci: “Caratterizzazione dell’ecosistema
microbico e valutazione dell'inquinamento causato da EDs mediante indicatori
microbiologici”.

Progetto diricerca finanziato dallo SFOP - 2006-2008

“Tecnologie di dalimentazione larvale in Solea solea per lo sviluppo di
un’acquacoltura sostenibile”. Finanziato dallo SFOP con proprio decreto n. 131 del
09/11/2006.

Coordinatore: Prof.ssa Alberta Polzonetti, UNICAM

U.O. coordinata dal Prof. Alberto Cresci: “lsolamento e caratterizzazione di ceppi
probioftici autoctoni”

Progetto spin off di UNICAM 2004 finanziato dal MIUR

Progetto di spin off universitario: “Sviluppo di nuovi alimenti funzionali contenenti
simbiofici con capacitad di modulare positivamente |'ecosistema intestinale
dell'vomo.” Finanziato dal MIUR, a seguito del Decreto Legislativo n.297 del
27/07/1999, con Decreto Direttoriale n.1160/Ric. del 27/09/2004, pubblicato si G.U.
del 08/10/2004 n.237.

Coordinatore: Prof. Alberto Cresci, UNICAM
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Progetto finanziato delibera CIPE — 2003-2006

Settore diintervento: industria agro-alimentare.

“Biotecnologie al servizio dell'industria agro-alimentare: introduzione di diete con
probiotici nell’alimentazione umana ed animale.”

Coordinatore: Prof. Alberto Cresci, Universita di Camerino.

Progetto diricerca Ministero delle Politiche Agricole e Forestali 2002-04:

6° Piano Triennale — Tematica Acquacoltura: “Uso di simbiotici nell’alimentazione
di larve di teleostei marini di intferesse economico”

Titolo della ricerca: “Caratterizzazione e modulazione della flora batterica
intestinale di larve di orata e branzino alimentate con diete alternative”
Coordinatore: Prof.ssa Oliana Carnevali, Universitd di Ancona.

Progetto diricerca dell’'Unione Europea 2001-04:

“Functional foods, gut microflora and healthy ageing” - CROWNALIFE — QLRT 2000-
00067

Coordinatore: Dr. Joel Doré — INRA — France

Progetto diricerca Ministero del Lavoro e della Previdenza Sociale (DM 15/01/97):
“Studio della contaminazione da metalli nella insorgenza di patologie associate
ad alterazione di processi proteolitici”

Coordinatore: Prof. Evandro Fioretti, Scuola di Specializzazione in Biochimica e
Chimica Clinica, Universita di Camerino

Progetto diricerca della Comunita Europea 1995-97:

“Effect of different dietary carbohydrates on colon function. Design of healthier
foods.” AIR 2-CT94-0933.

Coordinatore: Prof. lan Rowland - BIBRA International — Surrey — UK

Progetto diricerca CNR-Agenzia 2000:

Progetto di ricerca coordinato: “Gli iridoidi nell’olio vergine di oliva: biodisponibilita
e proprietd preventive di patologie correlate allo stress ossidativo”

Titolo della ricerca: “Gli iridoidi, presenti nell’olio vergine di oliva, come inibitori
microbici e loro effetto sull’ecosistema del colon.”

Coordinatore: Prof. Gianfrancesco Montedoro, Universita di Perugia

Progetto finalizzato CNR: “Prevenzione e controllo dei fattori di malattia (FATMA)”
Softoprogetto: “alimentazione” — Tema: “Ecosistema intestinale in presenza di
glucidi complessi e fibre alimentari”.

Titolo della ricerca: “Effetti di glucidi semplici e complessi sulla mucosa,
sull’ecosistema e sul metabolismo intestinale”

Coordinatore: Prof. Vito Mastrandrea, Universita di Perugia

Progetto finalizzato CNR: “RAISA”

“Modelli di studio delle attivitd della microflora intestinale in molecole endo ed
esogene”

Coordinatore: Prof.ssa A. Maria Ferrari, Universita di Milano
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Partecipazione a SPIN-OFF

Dal dicembre 2004 a tutt’oggi: Socio fondatore e membro del Consiglio di
Amministrazione della Societa di spin off di UNICAM - SYNBIOTEC S.r.l. costituita il
27/12/2004 come da progetto spin off MIUR.

Nel'lambito dello spin-off sta svolgendo il progetto finanziato dalla Regione
Marche : POR MARCHE FESR 2007-2013 - INTERVENTO 1.3.1.07. 01 “SOSTEGNO
ALLA NASCITA E ALLO SVILUPPO DI NUOVE IMPRESE INNOVATIVE"

Titolo del progetto: “Processi innovativi per l'applicazione di batteri probiofici,
arricchiti con composti fenolici e con prebiotici, in nuovi alimenti funzionali con
elevata attivita biologica”

Linee diricerca
Nel corso degli anni la Dott.ssa Silvi si € dedicata alle seguenti linee diricerca:

- Studi di analisi numerica ed ibridazione DNA-DNA per la tassonomia del genere
Clostridium.

- Studio della biodegradabilita di sostanze xenobiotiche.

- Studio in vifro ed in vivo della microflora intestinale umana e del suo
metabolismo, in relazione all’assunzione con la dieta di carboidrati semplici e
complessi, fibre e polifenoli e relative correlazioni con il cancro al colon.

Aftuale linea diricerca

La ricerca di cui attualmente si occupa la Dott.ssa Silvi, si propone di
individuare nuovi simbiotici (combinazione di probioftici e prebiotici) da utilizzare
nell’alimentazione umana e nell’alimentazione animale, in  particolare in
acquacoltura di teleostei marini, allo scopo di modulare I'ecosistema intestinale
per migliorare il benessere di questi organismi.

(1) Nel settore dei probiofici impiegati nell’alimentazione umana, la ricerca e
focalizzata sull'isolamento e selezione di ceppi di lattobacilli e bifidobatteri dalle
feci di soggetti sani mediante I'utilizzo di terreni altamente selettivi e terreni
simulanti I'ambiente intestinale. Viene attuata la caratterizzazione fenotipica e
genotipica di tali ceppi con I'applicazione di tecniche morfologiche, fintoriali,
biochimiche e di biologia molecolare. Vengono inolire effettuati i diversi saggi per
la caratterizzazione delle proprietd probiotiche dei ceppi, nonché delle loro
proprietd tecnologiche con lo scopo di infrodurli in diverse categorie di alimenti. |
ceppi selezionati come probiotici vengono anche saggiati per la loro possibile
combinazione con un substrato prebiotico, con il quale potranno essere intfrodotti
nell’alimentazione umana.

13



Si effettuano anche studi in vivo su volontari che intfroducono nella loro normale
dieta anche diverse tipologie di alimenti con probiofici. Lo scopo € quello di
verificare la effettiva colonizzazione delle specie batteriche probiotiche,
saggiandone la permanenza nel colon in tempi prolungati dopo la
somministrazione dell’alimento e, quello di verificare la modulazione della
microflora intestinale verso specie benefiche.

(2) Nel settore dei probiotici impiegati nell’acquacoltura, la ricerca e focalizzata
sull'isolamento e la caratterizzazione di specie batteriche dalla microflora
intestinale di individui adulti appartenenti alla specie ittica in studio, seguendo la
stessa procedura usata per la caratterizzazione delle specie batteriche di origine
umana. | ceppi batterici selezionati vengono testati per I'allestimento di mangimi
funzionali in combinazione di possibili sostanze prebiotiche e vengono studiate
diverse metodologie di somministrazione dei prodotti simbiotici nella dieta delle
larve dei teleostel, utilizzando carrier come rotiferi, artemia e farine commerciali.
Sono anche in studio diversi metodi per la conservazione dei probiotici, attraverso
prove di liofilizzazione dei ceppi e prove di microincapsulamento dei simbiofici
utilizzando combinazioni di polimeri sintetici e proteine, che possano rispettare
tutte le caratteristiche di impermeabilitd, galleggiabilita e digeribilitd idonee per
I'alimentazione delle larve.

Vengono sviluppati studi in vivo con disegni sperimentali diversi a seconda della
specie ittica considerata, con lo scopo di testare gli effetti benefici
dell’alimentazione simbiotica sul benessere degli individui allevati, considerando
parametri fisiologici e molecolari relativi alla salute della specie ittica.
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